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EXUBERANTE, TROPICAL E MODERNO




CHANDON PASSION

ONICE

De Garibaldi na tradicional regido produtora da Serra Gatcha,
em altitudes de 350 a 700 m, e da nova regiéo de Encruzilhada,
em altitudes de 300 a 400 m, vém as uvas que compdem a

Chandon Passion On Ice. Selecionamos as microrregides de

/ | clima ameno, dias ndo muito quentes e noites frescas, solos
\ bem drenados, capazes de eliminar rapidamente os excessos

de dgua das chuvas. Estas condi¢des permitem obter uvas de
alta qualidade, sas, maduras, apresentando bons teores de

G [t acidez natural e aromas delicados, caracteristicas essenciais
g .
i )f; para elaborar espumantes de classe mundial.

_/% Clima subtropical.

Rio Grande do Sul.

=25 Microrregides de

Regibes serranas do =
P,
bem drenados.

clima fresco e solos

GARIBALDI

2393 Vinhedos Viticultura
conduzidos em @ sustentavel.
espaldeira. d

VINIFICACAO - METODO DE LONGA FERMENTACAO SOB AGITACAO CONTINUA

% —
—_— ———
JAN N
, B
| —
ﬂ | —]
1. 2. 3. 4. 5.
A safra vai de janeiro até Logo s&o suavemente De abril a junho, endlogos Durante dois meses, a segunda Na sequéncia, o espumante
fevereiro. As uvas séo prensadas e os sucos obtidos, preparam o assemblage a partir ~ fermentag&o e o amadurecimento é filtrado e recebe licor de
cuidadosamente colhidas e apos clarificagao, entramem devinhos-base de varias safrase  acontecem em tanques fechados, expedicado. Em seguida, é
rapidamente levadas fermentagéo alcdolica, para variedades de acordo com o sob agitacado permanente e engarrafado e rotulado. Depois
até aadega. obter os vinhos base. estilo desejado. temperatura controlada. de descansar por alguns meses
parte para o mercado.
EXPERIENCIA
COMPOSICAO SERVICO PREMIO DRINK
DE UVAS . GINGER PASSION
Chandon Passion NV
________________ On Ice ¢ perfeito para -O-
46% um drink na praia. ah >
MOSCATO 6¢-9°¢ f\)—’@ O\ @
CANELLI =]
______________ /)
46* HARMONIZACOES
D“nEAIéXﬁSE)I& Pratos agridoces ou picantes, sushi
______________ e sashimi, sobremgsasabase de Campedo na Grande Prova de Chand?n Passion On Ice_, gelo,
frutas vermelhas, peixes ao molho de X . saqué, xarope de gengibre,
8% - . . Vinhos do Brasil 2020 "
PINOT NOIR maracuja, refeicdes descontraidas como lasca de gengibre e um dash de

pizzas ou sozinho com gelo.

angostura de laranja

Delicado blush rosa-péssego, borbulhas finas e ativas;

TOMECOR

espuma abundante.

DEGUSTAGAO

Exuberante - Tropical - Moderno

OLFATO PALADAR
Frutado o000 Maciez o o0
Floral L Acidez LN
Persisténciafinal ®© © e @ @
Docura o000
Meio Doce 35g/L
Teor alcodlico 1,7%
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